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speciale ristorazione

ges%ione hi-tech

Cucina e sala sempre
connesse, camerieri
a portata di pulsante
e il servizo migliora.
Tutto senza cavi.

CURA DEL CLIENTE.
Oltre che per avvertire
il cameriere dalla cu-
cina, i pager posono

[ e . .
esere utilizzati dai

clienti stessi. E quanto

propone Tema Hospi-
tality con i dispositivi

Jtech. Il pager informa

il cliente che sitrova al

bar o in altra area,
quando il tavolo & libe-

ro. Cosi si ottimizza

I'uso dei tavoli e il

cliente & pill rilassato.

www.temahospitality.it

TRE VERSIONI Entry, Basic o Advanced, Dynner di Dylog
¢ I'applicativo perla gestione delle prenotazioni in locali

di tutte le dimensioni. In abbinamento con Hotel Mana-
ger o Hop 2000, consente di trasferire i dati delle coman-

de direttamente sul conto della camera. www.dylog.it

il MODULARE Suite completa di applicativi per |a ristora-

zione, Restaurant Enterprise Series (RES) 4000 di Micros
Fidelioe la soluzione pensata per la gestione operativa
del ristorante. | suai diversi moduli consetono di gestire i
tavoli, le comande, le ricevute, i programmi fedelta, |a re-
portistica per il Crm. www.micros-fidelio.it

DISCRETI Da Clima World, Chiama Ca-
meriere Multi e il sistema integrato per
chiamare con discrezione i camerieri
dalla cucina, dai tavoli o da altri am-
bienti del ristorante. Chiama Chef inve-
ce permette ai camerieri di comunica-
re con la cucina e ai cuochi di lavorare
con mena disturbi. www.linkman.it

MONITORAGGIO COSTANTE |l sistema Televis di Eliwell tiene
sotto controllo il funzionamento delle celle frigorifere e fornisce
dati su grandezze analogiche (temperatura, umidita, ecc.) o stati
logici (allarmi, micro-porta, pressostati), segnalando eventuali
anomalie al computer collegato, anche in remoto. www.eliwell.it
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